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Templadora de Chocolate eléctrica 1
cuba 3.5 LT
 

MODELO: 605035
 

Dimensiones externas
L 210 x P 210 x A 320 mm
 

398,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensiones externas   L 210 mm x P 210 mm x A

320 mm

  Dimensioni vasca
bagnomaria

  Ø 190 x H 215 mm

  Potencia   0,15 Kw

  Tensión   Monofásica - 230 V

  Alimentación eléctrica   230 V

  
  Peso   3,5 Kg

  Temperatura   0°C-95°C

  Capacidad   3,5 LT

  Cantidad de cubas del
baño maría

  NR 1 cuba

 

  Descripción
 

Calentador eléctrico al baño maría para chocolate con una cubeta de 3,5 litros de capacidad y unas dimensiones L 210 mm x P 210

mm x A 320 mm.

La templadora eléctrica al baño maría tiene una capacidad de 3,5 litros y alcanza temperaturas que van de 0°C a 95°C.

Funde el chocolate sólido y lo mantiene en estado fundido o líquido para su uso en talleres de pastelería, heladería y panadería. El tiempo de

licuefacción depende de la cantidad de chocolate que se introduzca en la cubeta.
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