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Pala para hornear pizza Orchidea de
aluminio con mango reforzado -L 600
mm - A 1700 mm
 

MODELO: 1022/60
 

Dimensiones externas
L 600 x P 30 x A 1700 mm
 

168,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensiones externas   L 600 mm x P 30 mm x A

1700 mm

  Altura de la pala   1700 mm

  Peso   1,90 Kg

  Disponibilidad   En Stock

  
  Material de la pala   Aluminio

  Tipo de pala   Para hornear

  Tipo de pala   Lisa

 

  Descripción
 

Pala para hornear pizza Orchidea de aluminio con mango reforzado -L 600 mm - A 1700 mm.

La pala para hornear pizza está fabricada en aleación de aluminio anodizado; tiene una lámina frontal resistente a los golpes accidentales,

microporos para una mayor suavidad, enganche del mango reforzado con inserto, mango ovalado de aluminio y empuñadura ergonómica de

madera para un agarre seguro.

La pala lisa para pizza es ideal para quienes buscan la máxima estabilidad y una mayor rigidez.

Se recomienda lavar solo con agua tibia o con detergentes no invasivos.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL
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