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TASTE BY YOUR SIDE

Combi boleadora maxi en acero inox
y porcionadora combinadas con

KIE |
" soporte en acero In0OX
oy
W
MODELO:
PTMO004A+PTMO06A+CARRELLOINOX
% Dim. externas
e Tamafio de la porcionadora: L 510 x P 830 x A
I . 660 , tamafo del soporte: L 550 x P 550 x A
850 , tamafio de la redondeadora: L 410 x P
i i 691 x A 820 mm
L - R
LY 2
7.542,00 € + IVA
Produccion 5
Dim. externas Tamafio de la porcionadora: Capacidad 30 Kg di impasto
L 510 mm x P 830 mm x A
660 mm, tamafio del soporte: Equipamiento de serie 5 conos de 40, 45, 50, 55,
L 550 mm x P 550 mm x A 60 mm de diametro, carro de
850 mm, tamafio de la acero ino x idable con
redondeadora: L 410 mm x P ruedas.
691 mm x A 820 mm
Material de la estructura De acero ino x idable
Potencia Potencia porcionadora: 0,93
KW; potencia redondeadora: NEEfvE CE
0,37 KW
Peso neto Porcionadora: de 50 g a 900
g; redondeadora: de 20 g a
800 ¢
Tensién Trifasica - 400 V
Peso de la masa Peso porcionadora: 84 Kg;

peso redondeadora: 75 Kg

Descripcién

En el modelo PTMOO4A, el suministro de las bolas se realiza en la parte superior de la maquina, lo que permite al operador trabajar a
una altura aproximada de 70 cm del suelo, favoreciendo una postura erguida durante la operacion.
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