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%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Maquina de hielo monoféasica 300
kg/24 h, cubito macizo, refrigeracion
por agua

5 MODELO: ICE300

Dimensiones externas
L 1255 x P 595 x H 860 mm

3.605,00 € + IVA

X Produccior

Dimensiones externas L 1255 mm x P 595 mm x H Potencia absorbida 2700 W
860 mm
Peso neto de la maquina 137 Kg
Medidas del cubo de hielo 33 mm x 30 mm de hielo
Peso del cubito de hielo 18 gramos Gas refrigerante R290
Produccién en 24 horas 300 Kg Cubitos por ciclo 216
Capacidad de Separada Tipo de cubitos de hielo Cubito macizo
almacenamiento
Sistema de control Control mecéanico
Tension estandar 230 V/ 50 Hz

Descripcién

Maquina de hielo monofasica 300 kg/24 h, cubito macizo, refrigeracion por agua
La maquina de cubitos de hielo macizo esta construida completamente en acero inoxidable y representa lo mejor de su gama. La maquina, de
hecho, incorpora todas las tecnologias mas recientes para garantizar siempre el maximo rendimiento y una larga vida util.

El cubito macizo es de alta densidad, cristalino y puro; Esta maquina es ideal para el enfriamiento prolongado de cualquier bebida (sin aguarla)
en cualquier situacion de uso.

El evaporador es horizontal y estd compuesto por pequefios moldes troncocénicos de cobre orientadas hacia abajo. Una bomba
impulsa el agua a presion que, a través de unos inyectores, se pulveriza sobre el evaporador. El hielo se forma dentro de los moldes

y se desprende calentandolos durante un breve periodo.

El productor de hielo "back stage" es un aparato modular gue se usa en combinacién con un depésito (contenedor) de gran capacidad,
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eneralmente instalado en la trastienda (backstage), donde produce hielo de forma continua.

Es especialmente adecuado para restaurantes, hoteles, discotecas y locales de comida rapida.

El productor esta equipado con un control mecénico que permite regular facilmente el peso del cubito y la capacidad de almacenamiento.
Ademas, cuenta con un interruptor que desactiva el sistema de refrigeracion para facilitar la limpieza del generador de hielo.

Es una maquina de alto rendimiento que r incluso en los picos de temporada y de trabajo. Esté tropicalizado: es decir, puede instalarse en
ambientes con temperaturas de hasta 43°C y funcionar con agua a una temperatura de hasta 35°C.

El generador de hielo puede adquirirse con refrigeracién por agua o por aire.

En los modelos refrigerados por agua, la electrovalvula reforzada esta ubicada en la parte frontal para facilitar el mantenimiento.

ALGUNOS CONSEJOS:

Si la maquina debe instalarse empotrada, es recomendable elegir la version con enfriamiento por agua, ya que el aire dentro del espacio de
encastre normalmente no es suficiente para refrigerar adecuadamente la maquina.

La maquina con enfriamiento por aire podria tener un rendimiento menor en los meses de verano, ya que al tomar aire del exterior, podria no
enfriarse correctamente dentro del circuito.

Los modelos con enfriamiento por aire requieren un mantenimiento mas frecuente debido a la acumulacion de particulas de polvo.

El productor con enfriamiento por agua tiene un mayor consumo de agua, ya que, ademas del agua necesaria para producir el hielo, utiliza
agua adicional para enfriar el circuito, la cual se toma directamente de la red hidraulica.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

Cable de alimentacién con enchufe SCHUKO;

Filtro de aire;

Pala para hielo.
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