
 

   Llámenos para obtener más información.
  Tel. +34 93 73 75 593

WA: +34 638516800
www.gastrodomus.es

Datos: 05/04/2026

  Pedido del cliente
    

Laminadora eléctrica profesional monofásica L 680 mm x P
480 mm x A 400 mm con rodillos de acero inoxidable 420
mm

  Precio: 1.682,00 € + IVA 

  
  

Referencia: SI420MN
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Datos: 05/04/2026

  Pedido del cliente
Fabricante: Gastrodomus

Categoría: Laminadoras pasta  

  

Descripción

Laminadora eléctrica profesional monofásica L 680 mm x P 480 mm x A 400 mm con rodillos de acero
inoxidable 420 mm.

Máquina para extender la masa de huevo, pizza y piadina.

La estructura está fabricada íntegramente en acero inoxidable AISI 304, al igual que los rodillos que tienen una
apertura que varía de 0 a 10 mm.

Hay un pomo para ajustar el espesor de la última pasada y un microinterruptor en la tapa de protección del rodillo.

LOS CORTADORES NO ESTAN INCLUIDOS. 

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL

  

Características

Característica Valor
Dimensiones externas L 680 mm x P 480 mm x A 400 mm
Potencia 0,37 Kw
Peso neto 61 Kg
Tensión Monofásica - 230 V
Estructura de rodillos De acero inoxidable
Alimentación eléctrica 230 V/ 1 / 50 Hz
Medidas del rodillo Longitud 420 mm
Cortapastas Sin cortapastas
Apertura de los rodillos 0-10 mm
Peso bruto 70 Kg
Material del rodillo Inoxidable

 

Generado el 05/04/2026

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

