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Vinoteca refrigerada estática 6
estantes fijos 340 LT 90 botellas
-18°C/-22°C
 

MODELO: KL2791F
 

Dimensiones externas
L 640 x P 610 x H 1860 mm
 

1.658,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensiones externas   L 640 mm x P 610 mm x H

1860 mm

  Dimensiones internas   L 460 mm x P 450 mm x H
1500 mm

  Peso neto   130 Kg

  Tensión   Monofásica - 230 V

  Temperatura   -18°C/-22°C

  Capacidad   340 L

  Gas refrigerante   R600a

  Absorción   380 W

  Espesor del aislamiento   45 mm

  Número de puertas   1

  Capacidad del frigorífico   340 LT

  Máx.
temperatura/Humedad
ambiente

  +32 °C 50% HR

  Clase de eficiencia
energética

  C

  Cantidad de botellas   90 botellas

  
  Peso bruto   150 Kg

  Número de lados de vidrio   1

  Temperatura ( +/- )   Negativa

  Disponibilidad   En Stock

  Equipamiento de serie   6 estantes fijos, iluminación
Led interior, cerradura con
llave

  Refrigeración   Estática

  Desescarche   Automático

  Tipo de puerta   Puerta con vidrio

  Tipo de armario   Vinotecas

  Control de temperatura   Mediante termostato

  Unidad de refrigeración   No tropicalizada

  Temperatura de las
vinotecas

  Simple

  Tipo de estante   Fisso

 

  Descripción
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Vinoteca de madera con refrigeración estática, capacidad de 340 litros, temperatura regulable de -18°C/-22°C y 6 estantes interiores

fijos.

La vinoteca con 1 puerta de doble acristalamiento tiene una capacidad de 340 litros y puede albergar hasta 90 botellas, que pueden

disponerse en 6 estantes fijos, se pueden añadir hasta 19 estantes adicionales. Recomendamos un máximo de 13 estantes para una correcta

ventilación.

La gran estructura es de elegante madera maciza color nogal, incluido el marco de la puerta, mientras que el interior es de ABS blanco.

El sistema de refrigeración es estático con un evaporador de placas de aluminio colocado en la pared trasera.  La evaporación del

agua de condensación  es automática, también hay un ventilador interno conectado directamente a la fuente de alimentación para que la

temperatura sea uniforme en todos los compartimentos.

La temperatura es ajustable entre -18°C/-22°C mediante un termostato y se recomienda utilizar la bodega en un ambiente de hasta 32°C con

una humedad máxima del 55 %HR.

Muy útil es la iluminación LED interna controlada por un interruptor y la cerradura con llave.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

- 6 ESTANTES FIJOS;

- ILUMINACIÓN INTERNA CON LED;

- CERRADURA CON LLAVE.

FOTO MERAMENTE INDICATIVA
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