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Datos: 16/04/2026

  Pedido del cliente
    

Vitrina caliente de acero inoxidable y vidrio 6 cubetas GN1/3
A 40 mm L 1127 mm x P 420 mm x A 336 mm

  Precio: 453,00 € + IVA 

  
  

Referencia: TW6

Fabricante: Gastrodomus
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  Pedido del cliente
Categoría: Vitrinas calientes  

  

Descripción

Vitrina caliente de acero inoxidable y vidrio con 6 cubetas GN1/3 A 40 mm L 1127 mm x P 420 mm x A 336
mm.

La vitrina caliente de sobremesa es perfecta para mantener calientes los alimentos e ingredientes cocinados.

Tiene una robusta estructura de acero inoxidable, con un vidrio frontal curvado y puertas correderas en la
parte trasera.

La temperatura se puede ajustar entre +30°C y +90°C mediante un mando.

LAS CUBETAS ESTÁN EXCLUIDAS.

DISPOSICIÓN DE LA BANDEJA:

6 cubetas GN1/3 A 40 mm o 4 cubetas GN1/2 A 40 mm.

NO ES UNA VITRINA AL BAÑO MARÍA.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL

  

Características

Característica Valor
Dimensiones externas L 1127 mm x P 420 mm x A 336 mm
Dimensiones internas L 1045 mm x P 350 mm x H 40 mm
Potencia 0,8 KW
Peso neto 22 kg
Tensión Monofásica - 230 V
Equipamiento de serie nr. 6 bacinelle GN 1/3
Temperatura +30°C/+90°C
Tipo de vitrinas Vitrinas calientes
Cable Cable + enchufe
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