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  Pedido del cliente
    

Vitrina caliente de vidrio y acero inoxidable +30°C/+90°C 80
LT L 700 mm x P 400 mm x A 360 mm

  Precio: 322,00 € + IVA 

  
  

Referencia: VGD80

Fabricante: Gastrodomus
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  Pedido del cliente
Categoría: Vetrinette calde  

  

Descripción

Vitrina caliente de vidrio y acero inoxidable +30°C/+90°C 80 LT L 700 mm x P 400 mm x A 360 mm.

La vitrina de sobremesa caliente es perfecta para mantener la temperatura de sándwiches, pizzas, fritos y alimentos
cocinados.

Tiene una robusta construcción de acero inoxidable y vidrio.

La temperatura se puede ajustar entre +30°C y +90°C mediante un mando.

Está equipada con iluminación LED en los laterales y 2 rejillas cromadas no regulables de 610x340 mm, con
una distancia de 115 mm.

Tiene 2 puertas batientes en el lado frontal y 2 puertas batientes en el lado del usuario.

También tiene una bandeja recogemigas de dimensiones L 490 mm x P 325 mm x A 5 mm.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

- ILUMINACIÓN LED;

- 2 REJILLAS CROMADAS NO REGULABLES.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL

  

Características

Característica Valor
Potencia 1 KW
Peso neto 16,4 kg
Tensión Monofásica - 230 V
Equipamiento de serie Iluminación LED, 2 rejillas cromadas
Temperatura +30°C/+90°C
Estante NR 2 estantes
Tipo de vitrinas Vitrinas calientes
Capacidad del estante 15 Kg
Cable Cable + enchufe
Dimensione vetrinette L 700 x P 400 x H 360 mm
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