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Sopera de 10 litros de capacidad con
una estructura de acero inoxidable y
hervidor de Ø 340 mm x 350 mm
 

MODELO: RB10S
 

136,00 € + IVA
 

 

    
  Potencia   400 W

  Peso neto   4,70 KG

  Tensión   Monofásica - 230 V

  
  Alimentación eléctrica   230 V/ 1/ 50 - 60 Hz

  Disponibilidad   En Stock

 

  Descripción
 

Sopera de 10 litros de capacidad, cuerpo y hervidor de acero inoxidable.

La sopera se utiliza para calentar productos alimenticios como sopas y guisos dentro del recipiente de acero inoxidable y para mantenerlos

calientes en la exposición.

La máquina funciona calentando agua caliente, a través de una resistencia eléctrica, que mantiene calientes los alimentos que se van a

exponer contenidos en el recipiente de acero.

Ideal para sopas y guisos, la sopera tiene una tapa y un recipiente de acero inoxidable.

Regulación de la temperatura de 50°C a 95°C.

Fuente de alimentación eléctrica.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

- Cable + enchufe;

- Olla.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL
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