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Cortador monofasico 12 L 2000 W
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MODELO: KUT12

Dimensiones externas
L240 x P 470 x A 490 mm

978,00 € + IVA

[ En stock J

L240 mmx P 470 mm x A Monofase - 230 V

490 mm

Dimensiones externas Tensién

Velocidad de rotacion 986~2470 rpm

Medidas de la cuba del

diametro 270 mm x H 250

cortador mm Disponibilidad En Stock
Potencia 2000 W (2,68HP)
Peso neto 21,40 Kg

Descripcion

Cortador monoféasico con 12 litros de capacidad y 2000 W (2,68HP) de potencia.

El cortador es el aparato ideal para cocinas, restaurantes y hoteles. Nacio de la necesidad de ofrecer en una Unica solucion la posibilidad de
satisfacer diferentes necesidades de trabajo con la flexibilidad de adaptarse a las realidades particulares de la produccion.

El nombre de cutter viene del inglés to cut y significa cortar, picar, triturar. Por lo tanto, este equipo facilita y acelera la preparacion de los
alimentos, garantizando un mayor rendimiento que el procesamiento manual. Con la cortadora, las verduras, la carne y los alimentos se
pueden picar finamente sin dafiar sus caracteristicas nutricionales y organolépticas, ya que la alta velocidad de las cuchillas permite un corte

seco sin dafar los alimentos.

La maquina consta de una base que soporta una olla dentro de la cual hay dos cuchillas giratorias atornilladas a un mandril. Los productos se
pican o pulverizan en funcién del tiempo de trabajo de las dos cuchillas.

Todos los componentes de la maquina son de aleacion de aluminio pulido y anodizado, acero inoxidable y plastico de calidad alimentaria.
Las palas son accionadas por un motor eléctrico y el movimiento se transmite mediante una correa estriada longitudinalmente.

El arranque y la parada se realizan mediante un pulsador conectado a un circuito de control auxiliar que impide la puesta en marcha accidental
de la maquina tras un posible corte de corriente.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA:

Carrer de Roger de Lluria, 130, 08006 Barcelona Tel. (+34) 937 37 55 WA: (+34) 638 51 68 00 Email: info@gastrodomus.es

93

Ristodom srl



%ASTRODOMUS Ficha de producto Datos: 26/08/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Las maquinas deben limpiarse a fondo al menos una vez al dia; con mas frecuencia si es necesario.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

- Cable + enchufe

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL
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