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Freidora para bar eléctrica de
sobremesa - 2 cubas - capacidad
10+10 LT - 3+3 kW Monofásica
 

MODELO: FE110L
 

Dimensiones externas
L 580 x P 530 x A 340 mm
 

268,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensiones externas   L 580 mm x P 530 mm x A

340 mm

  Medidas de la cuba de la
freidora

  L 215 mm x P 300 mm x H
185 mm

  Potencia   3 + 3 KW

  Peso neto   11 Kg

  Tensión   Monofásica - 230 V

  Temperatura de
funcionamiento

  50° C / 200° C

  Número de cubas de la
freidora

  NR 2 cubas

  Capacidad de las cubas
de la freidora

  10 LT + 10 LT

  
  Alimentación de la
freidora

  Eléctrico

  Frecuencia   50 Hz

  Disponibilidad   En Stock

  Equipamiento de serie   2 tapas de 320 mm x 230
mm cada una; 2 cestas de
220 mm x 200 mm x 95 mm
cada una // dimensiones con
asa: 460 mm x 200 mm x 95
mm

  Cable   Cable + enchufe

  Estructura externa   De acero ino x idable

  Tipo de freidora   Freidora de sobremesa

  Carrocería   Acero ino x idable

 

  Descripción
 

Freidora eléctrica de sobremesa con 2 cubas, capacidad de 10+10 LT, 3+3 kW Monofásica, con grifo

La freidora tiene una estructura de acero inoxidable. Está equipada con 2 cestas rectangulares con un mangos de plástico aislante del

calor. En el exterior hay dos asas para mover fácilmente el aparato.

Al utilizar la freidora, la cuba debe estar llena de aceite hasta la mitad.

El funcionamiento del aparato está comprobado por un indicador luminoso y la temperatura puede ajustarse mediante un mando manual.
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La freidora está preparada para mantener una temperatura constante.

La tapa está tiene la función de mantener la temperatura constante en el interior de la cuba y evitar que los cuerpos extraños contaminen los

alimentos durante la cocción.

La cesta especial se utiliza para freír pequeños trozos de comida. Durante la cocción, la cesta debe introducirse en la cuba. Una vez terminada

la cocción, cuelgue la cesta para filtrar el exceso de aceite.

La freidora tiene un rango de temperatura de 50°C a 200°C.

El cable de alimentación sin enchufe está incluido.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

- 2 TAPAS DE DIMENSIONES 320 mm x 230 mm CADA UNA;

- 2 CESTAS CADA UNA DE DIMENSIONES 220 mm x 200 mm x 95 mm//DIMENSIONES CON MANGO: 460 mm x 200 mm x 95 mm.

DATOS ÚTILES:

DIMENSIONES DEL PANEL DE CONTROL: 275 mm x 90 mm x A 95 mm.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL
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