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  Pedido del cliente
    

Trituradora de hielo profesional Monofásica 65 Kg/h 0,3 Kw

  Precio: 162,00 € + IVA 

  
  

Referencia: TR2

Fabricante: Gastrodomus

Categoría: Trituradores de hielo  
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Descripción

Trituradora de hielo profesional monofásica con una capacidad de 65 Kg/h.

La trituradora de hielo es un aparato profesional para bares, restaurantes y hoteles.

Ideal para triturar hielo para granizados, yogur helado y cócteles.

La trituradora de hielo tiene un recipiente de 210 mm de diámetro y unos pequeños pies no ajustables de 10 mm
de altura.

INSTRUCCIONES DE USO:

Levante el mango de la trituradora de hielo hasta el tope y encienda el interruptor principal. Coloque la bandeja del
hielo en el bastidor auxiliar e introduzca los cubitos de hielo. (La cantidad de cubitos de hielo no debe superar el nivel
de la bandeja). A continuación, presione la palanca de presión del hielo para que el interruptor de protección se active
automáticamente y triture el hielo.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL

  

Características

Característica Valor
Dimensiones externas L 380 mm x P 210 mm x H 289/420 mm
Potencia 0,3 KW
Peso neto 5,4 Kg
Alimentación eléctrica 220-240V 1N 50/60 Hz
Producción horaria 65 Kg/H
Velocidad 2000 rpm
Peso bruto 5,8 Kg
Cable Cable + enchufe
Disponibilidad En Stock
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