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TASTE BY YOUR SIDE

Sierra de cinta para carne y huesos
1550 mm Monofésica 230 V aluminio
anodizado

MODELO: SE1550AMN

Dimensiones externas
L 530 x P 400 x A 850 mm

1.464,00 € + IVA

[ Solicita plazos entrega ]

Dimensiones externas L 530 mm x P 400 mm x A Tensioén Monofésica - 230 V
850 mm
Alimentacién eléctrica 230 V/1 N/50 Hz
Mesa de trabajo de la 330 mm x 300 mm
sierra de huesos Corte til 170 mm x A 150 mm
Potencia 0,75 Kw (1 HP) Longitud de la cuchilla 1550 mm
Peso neto 37 Kg

Descripcién

Sierra de cinta para carne y huesos 1550 mm Monofasica 230 V aluminio anodizado.
La sierra de cinta es una herramienta esencial en la cocina y en la carniceria porque permite cortar con seguridad productos alimenticios como
huesos, carne y pescado en rodajas de diferentes tamafios. En funcién de la cuchilla utilizada, también puede cortar tanto carne fresca como

congelada.

La sierra para huesos esta hecha de aluminio anodizado. Dispone de controles de baja tensién, botén de emergencia, microinterruptor
en la tapa de la méaquina.

Freno motor, ajuste del espesor de corte y ajuste de la altura de corte.
La sierra de huesos tiene porcionador, superficie de trabajo, guia de cuchillay empujador de carne de acero inoxidable.
La sierra para huesos tiene una sierra circular.
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