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TASTE BY YOUR SIDE

= Triturador de inmersion de 350 W con
homogeneizador de 300 mm 2/20 LT

MODELO: FM350VVF0300

517,00 € + IVA

[ En stock ]

Potencia 0,35 KW Disponibilidad En Stock
Peso neto 2,60 kg ( peso del solo Tipologia mixer Omogeneizzatore
cuerpo del motor)
Normative CE
Alimentacion eléctrica 230 V/50-60 Hz
Velocidad 2000/9000 ma x . 15000
rpm

Descripcion

Triturador de inmersiéon de 350 W con homogeneizador de 300 mm con capacidad de 2/20 litros.

La maquina para uso profesional tiene una estructura de acero inoxidable y un motor ventilado.
Dispone de proteccion térmica del motor y de un mango ergonémico para mayor comodidad del usuario.
El display es de cristal liquido y tiene una velocidad.

El triturador esta equipado con un sistema electrénico de estabilizacién de la velocidad y la potencia (SRS) para obtener compuestos
extremadamente homogéneos, juntas de conexién de polimero de alta resistencia y acoplamiento del triturador de tornillo.

El triturador se completa con un homogeneizador de 300 mm de longitud, adecuado para una capacidad de 2/20 litros.

CARACTERISTICAS DEL CUERPO DEL MOTOR:

ALTURA: 360 mm

CIRCONFERENCIA: 130 mm

PESO NETO: 2,60 kg
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CARACTERISTICAS DEL HOMOGENEIZADOR:

ALTURA: 330 mm

PESO NETO: 1,20 Kaq.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL
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