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Lavautensilios electromecánico,
cesta 500×500mm, altura útil 600 mm,
dosificador de detergente y
dosificador de abrillantador
 

MODELO: UT854.23A
 

Dimensiones externas
L 600 x P 695 x H 1420 mm
 

4.234,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensiones externas   L 600 mm x P 695 mm x H

1420 mm

  Medida de la cesta   500 mm x 500 mm

  Altura útil   600 mm

  Alimentación eléctrica   400 V/ 3 N/ 50 Hz

  Duración del ciclo   60-90-120-150-180 sec

  Capacidad de la cuba   16 L

  Resistencia de la cuba   2,5 KW

  Resistencia de la caldera   6 kW

  Potencia total   6,75 KW

  Potencia de la bomba de
lavado

  1 Hp

  
  Temperatura de
lavado/enjuague

  55°C / 85°C

  Requisitos para el cable
de alimentación

  Cable trifásico 5 polos
(3P+N+T)

  Equipamiento de serie   1 cesta de acero ino x idable
de 500 mm x 500 mm; 1
soporte de bandeja de acero
ino x idable, dosificador de
detergente, dosificador de
abrillantador, impulsores de
acero ino x idable, filtros de
protección de la cuba del
lavautensilios

  Cable   NO incluido

  Tipo de máquina   Lavautensilios

  Tipo de cesta   Cesta cuadrada

  Tipo de controles   Controles electrónicos

  Dispensador de
abrillantador

  Con dispensador de
abrillantador incorporado

  Dispensador de
detergente

  Con dispensador de
detergente incorporado

 

  Descripción
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Lavautensilios electromecánico full optional con cesto 500 × 500 mm, altura útil 600 mm, con dosificador de detergente y dosificador

de abrillantador instalados

El lavautensilios profesional en acero inoxidable está diseñado para garantizar máxima eficiencia, higiene y capacidad de carga en

cocinas profesionales. Gracias a su estructura compacta en altura y a la gran altura útil, es ideal para el lavado de utensilios, ollas,

bandejas y objetos voluminosos. Perfecto para restaurantes, panaderías, pastelerías y laboratorios alimentarios, representa una

solución potente y versátil.

Este equipo está diseñado para gestionar cargas exigentes gracias al cesto universal inox 50 × 50 cm y al inserto para 5 bandejas 60 × 40

cm, permitiendo lavar objetos de gran tamaño. Ideal para: ollas, bandejas, cajas de pizza, utensilios de cocina y equipamiento

profesional.

Equipada con dos bombas de lavado y brazos dobles en acero inoxidable, garantiza una limpieza profunda y uniforme, incluso con

suciedad difícil. El panel de control táctil facilita un uso simple e intuitivo, mientras que el sistema automático asegura seguridad y

continuidad operativa.

El panel táctil incluye 5 ciclos de lavado (60, 90, 120, 150 y 180 segundos) con cuenta atrás integrada, y los termómetros digitales

permiten un control constante de la temperatura.

La cámara de lavado de doble pared garantiza:

Mejor aislamiento térmico

Reducción del consumo energético

Mayor silencio de funcionamiento

La cuba embutida con esquinas redondeadas facilita la limpieza y mejora la higiene interna.

La máquina incorpora un sistema atmosférico con calderín y bomba de aumento de presión, asegurando un aclarado constante y

profesional.

Funciones principales:

Ciclo de autolimpieza integrado

Programa de aclarado en frío

Parada automática al abrir la puerta

Microinterruptor magnético de seguridad

Características técnicas:

Doble pared aislante

Dosificadores eléctricos para detergente y abrillantador

Resistencias blindadas con protección termostática

Brazos de lavado y aclarado dobles en acero inoxidable

Cesto inox universal 50 × 50 cm

Inserto inox para 5 bandejas 60 × 40 cm
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