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TASTE BY YOUR SIDE

Envasadora al vacio de acero
: inoxidable barra de sellado 390 mm L
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Dimensiones externas L 490 mm x P 540 mm x H Bomba 20 m3/h Busch
475 mm
Disponibilidad En Stock
Dimensiones internas L 440 mm x P 420 mm x H
75 mm Equipamiento de serie Film 2 barras de sellado;
Destornillador; Llave inglesa;
Tipo de envasadora al De campana Cable + enchufe; Bolsa con:
vacio Cables calefactores, pafios
de sellado y un juego de
Tension Monofésica - 230 V tornillos
Longitud de la barra de 390 mm Funcionamiento Automético
sellado

Descripcion

Envasadora al vacio de acero inoxidable - barra de sellado de 390 mm - dimensiones L 490 mm x P 540 mm x A 475 mm.

La envasadora al vacio tiene una estructura exterior de acero inoxidable AISI 304 y permite conseguir un vacio de calidad de forma facil y
comoda.

La envasadora al vacio sella los alimentos y los conserva para su futuro uso.

En la maquina hay un boton rojo de ON/OFF y un botén de RESET. También hay un botén en la parte trasera de la maquina para cerrar
la tapa.

El botén MENU permite cambiar el tiempo de descarga de aire o el tiempo de sellado.
La temperatura de sellado es mejor si se elige el valor "medio" para prolongar la vida de la maquina.
Al final de la aspiracion, la tapa se levanta automaticamente para indicar que la operacion ha terminado.

Si la maquina se utiliza de forma continuada durante mas de 72 horas, es necesario reponer el aceite. El tipo de aceite que debe utilizarse
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es el ISO VG150.
Las cubas en el interior de la camara sirven de soporte para lo que se va a envasar al vacio.

Este dispositivo es el mas adecuado para utilizarlo con guisos y alimentos marinados y puede mantener la carne y el pescado frescos durante
mucho tiempo.

La maquina es adecuada para sellar liquidos.

La envasadora de campana al vacio es un articulo practico y versatil que puede utilizarse en charcuterias, servicios de catering,
supermercados, la industria alimentaria, la ingenieria mecénica, la industria quimica y las cocinas profesionales.

Esté equipada con dos barras de sellado de 390 mm que se pueden levantar para facilitar la limpieza y una palanca lateral para cerrar la
tapa.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

- Film para 2 barras de sellados;

- Destornillador;

- Llave inglesa;

- Cable + enchufe;

- Bolsa con: Cables calefactores, pafios de sellado y un juego de tornillos (_Los tornillos se utilizan para desatornillar el lateral de la maquina,
limpiar el filtro de la bomba de vacio o afiadir aceite)

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL
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