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TASTE BY YOUR SIDE

Mixer de inmersion con mezclador
200 W - 13000 rpm

MODELO: MX20

Dimensiones externas
L107 xP 72 xH 499 mm

121,00 € + IVA

[ En stock ]

Dimensiones externas L107 mmxP 72 mmxH Tension Monoféasica - 230 V
499 mm
Velocidad 13000 rpm
Longitud del mezclador 250 mm
Disponibilidad En Stock
Potencia 0,2 KW
Tipologia mixer Mescolatore
Peso neto 2 Kg

Descripcién

Mixer de inmersién con mezclador 200 W - 13000 rpm.

El mixer de inmersion es una herramienta ideal para restaurantes, hoteles, pastelerias y heladerias. Es una maquina de uso profesional que
permite mezclar, batir y picar diferentes tipos de alimentos sin alterar las caracteristicas organolépticas.

El mixer tiene una estructura de acero inoxidable AISI 304, una sola velocidad y esta equipado con su cuchilla multiusos.
La velocidad permite 13000 rotaciones por minuto.

EQUIPAMIENTO:

- Mezclador 250 mm inmersién méx. 165mm

FOTO PURAMENTE INDICATIVA

Ristodom srl Carrer de Roger de Lluria, 130, 08006 Barcelona Tel. (+34) 937 37 55 WA: (+34) 638 51 68 00 Email: info@gastrodomus.es
93


http://www.tcpdf.org

