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Mesa de trabajo de acero inoxidable con 1 estante, peto y 2
cajones L 1100 mm x P 600 mm x A 950 mm

  Precio: 524,00 € + IVA 

  
  

Referencia: RITG2C116A

Categoría: Mesa con estante, cajones y peto Prof. 600  



 

   Llámenos para obtener más información.
  Tel. +34 93 73 75 593

WA: +34 638516800
www.gastrodomus.es

Datos: 02/06/2026

  Pedido del cliente

  

Descripción

Mesa de trabajo de acero inoxidable con 1 estante, peto y 2 cajones L 1100 mm x P 600 mm x A 950 mm.

Mesa simple en acero inoxidable con encimera, 2 cajones y dimensiones 1000 mm de largo x 800 mm de
profundidad x 850 mm de altura.

La mesa tiene una estructura robusta en acero inoxidable INOX 18/10 con acabado Scotch Brite.

Nuestro acero está certificado MOCA para uso alimentario.

El plano de trabajo tiene una altura de 40 mm y está reforzado con un panel de madera aglomerada bilaminada
hidrófuga.

La mesa dispone de patas en tubo cuadrado y pies regulables.

Está equipada con un estante inferior y 2 cajones.

El espacio útil desde debajo del cajón hasta el estante inferior mide 387 mm.

Mesa compatible con accesorios.

FOTO PURAMENTE INDICATIVA

  

Características

Característica Valor
Profundidad de la mesa 600 mm
Longitud de la mesa 1100 mm
Cantidad de cajones 2
Cajonera Con cajonera
Estante NR 1 estante
Peto trasero Con peto trasero
Material superficie Acero inox de espesor 8/10 reforzado con panel melamina de 18

mm, insonorizado e ignífugo
Tipo de mesa Mesa simple
Altura de la mesa 850 mm + 100 mm (peto trasero)
Capacidad del plano principal 100 kg por metro lineal distribuidos uniformemente
Capacidad del estante 70/80 kg por metro lineal distribuidos uniformemente
Espesor acero inox 0.8 mm
Se entrega Desmontado
Tipo de acero AISI 304-430
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