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TASTE BY YOUR SIDE

Picadora de carne monofasica con
unidad de picado de acero de 120
kg/h L 220 x P 500 x H 400 mm

= MODELO: TRH12

‘ Dim. externas
3 L 225 x P 465 x H 385 mm

402,00 € + IVA

NV (@ o)

Dim. externas L 225 mm x P 465 mm x H Medidas de la boca @70 mm
385 mm
Disponibilidad En Stock
Inversion de la marcha No
Equipamiento de serie Mortero , cuchillo ino x
Potencia 0,85 KW autoafilador, 2 placas
perforadas (@4,5mm-@8mm)
Peso neto 21,46 kg
Tipo rallador/picadora Simple
Alimentacién eléctrica 230 V/1N/50 Hz
Tension de la picadora de Monofésica - 230 V
Produccién horaria de la 120 Kg carne
picadora de carne KG/h
Normative CE

Descripcion

Picadora de carne monofasica con unidad de picado de acero de 120 kg/h L 220 x P 500 x H 400 mm.

Potente, fiable y disefiado para un uso intensivo, esta picadora de carne profesional monoféasica es la solucion ideal para carnicerias,
restaurantes, laboratorios alimentarios y negocios que requieren altas prestaciones y la maxima higiene. Sus dimensiones compactas la
hacen perfecta para cualquier superficie de trabajo. La picadora cuenta con una estructura solida e higiénica, con cuerpo de aluminio
pulido y aleacion de magnesio anodizado, resistente al desgaste y facil de limpiar, ademas de una tolva redonda de acero inoxidable,
ideal para facilitar la insercion de la carne con total seguridad.

Todo el grupo de molienda esta fabricado en acero inoxidable 304 y es completamente extraible para una limpieza rapida y precisa. Incluye
tornillo sin fin, cuchilla autoafilable, placa perforada y bloque de seguridad para la placa perforada.

La picadora esta equipada con bandeja de carga en acero inoxidable 304, completamente extraible, empujador de plastico alimentario y

patas antideslizantes para una mayor estabilidad durante el trabajo.
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TASTE BY YOUR SIDE

El panel de control es mecénico, sencillo e intuitivo, con interruptor ON/OFF y funcidn de inversién de marcha para facilitar el
desbloqueo de la carne.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

- MORTERO;

- 2 PLACAS PERFORADAS (@4,5mm-@8mm)

- CUCHILLA DE ACERO INOXIDABLE AUTOAFILANTE.

FOTO PURAMENTE INDICATIVA
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