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Amasadora mezcladora de carne
bipala con capacidad máxima de 50
kg
 

MODELO: 50C2P
 

Dimensiones externas
L 800 x P 570 x A 1040 mm
 

3.689,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensiones externas   L 800 mm x P 570 mm x A

1040 mm

  Dimensiones internas   L 420 mm x P 500 mm x A
380 mm

  Potencia   1,5 Kw (2 HP)

  Peso neto   100 Kg

  Alimentación eléctrica   230-400 V/3/50 Hz

  
  Velocidad   30 rpm

  Capacidad   mínimo 25 kg/ má x imo 50
kg

  Disponibilidad   En Stock

  Normative   CE

 

  Descripción
 

Amasadora mezcladora de carne bipala con capacidad máxima de 50 kg. 

Las amasadoras de carne tienen una sólida estructura fabricada íntegramente en acero inoxidable arenado, un material fácil de higienizar

y limpiar.

La máquina permite trabajar con seguridad gracias a la presencia de un microinterruptor de seguridad en la tapa y un botón de

emergencia.

La amasadora está equipada con inversión de marcha, palas desmontables y una inclinación de 110° de la cuba para facilitar el vaciado. 

Kit de ruedas, 2 de ellas con frenos, de serie.

La amasadora de carne es adecuada para mezclar diferentes tipos de carne y esta versatilidad la hace idónea para su uso en carnicerías y

cocinas industriales.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL
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