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Datos: 17/04/2026

  Pedido del cliente
    

Mixer de inmersión con mezclador de inox 400W - 2500/1100
rpm

  Precio: 216,00 € + IVA 

  
  

Referencia: MX42S

Fabricante: Gastrodomus
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Datos: 17/04/2026

  Pedido del cliente
Categoría: Batidora de inmersión profesional  

  

Descripción

Mixer de inmersión con mezclador de inox 400W - 2500/1100rpm.

Mixer equipado con 

MEXCLADOR INOX para cremas, puré de verdurasm salsas, rebozados , mayonesa, triturado de tomate,

El modelo MX40 tiene un mezclador de serie de 400 mm de longitud para un nivel máximo de inmersión hasta 290
mm y un bloque motor.

FOTO PURAMENTE INDICATIVA

  

Características

Característica Valor
Dimensiones externas L 155 mm x P120 mm x H 790 mm
Potencia 0,4 KW
Peso neto 4,5 Kg
Alimentación eléctrica 230 V/1 N/50-60 Hz
Velocidad 2500÷11000 rpm
Capacidad de la cuba 60 LT
Longitud del mezclador 400 mm
Tipologia mixer Mescolatore
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