
 

   Llámenos para obtener más información.
  Tel. +34 93 73 75 593

WA: +34 638516800
www.gastrodomus.es

Datos: 09/06/2026

  Pedido del cliente
    

Mixer de inmersión con variador y batidor de inox 400W -
250/1500 rpm

  Precio: 224,00 € + IVA 

  
  

Referencia: MX42F

Fabricante: Gastrodomus
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Datos: 09/06/2026

  Pedido del cliente
Categoría: Batidora de inmersión profesional  

  

Descripción

Mixer de inmersión con variador y batidor de inox 400W - 250/1500rpm.

Mixer equipado con 

BATIDOR INOX para montar nata, cremas, tortillas, soufflè,

El modelo MX40 tiene un batidor de 350 mm para un nivel máximo de inmersión hasta 200 mm y un bloque motor.

FOTO PURAMENTE INDICATIVA

  

Características

Característica Valor
Potencia 0,4 KW
Peso neto 4,5 Kg
Alimentación eléctrica 230 V/1 N/50-60 Hz
Velocidad 250/1500 rpm
Capacidad de la cuba 60 LT
Velocidad del batidor 250÷1500 rpm
Longitud del batidor 350 mm
Peso del batidor 1 kg
Tipologia mixer Frusta
Disponibilidad En Stock
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