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%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Vinoteca ventilada 100 LT 7 estantes

31 botellas +5°C/+22°C

MODELO: WINE10ONSX

Dim. externas

368,00 € + IVA

@

En stock J

Dim. externas

Dim. internas

Potencia

Peso neto

Tension

Alimentacion eléctrica

Temperatura

Gas refrigerante

Numero de puertas

Capacidad del frigorifico

Clase de eficiencia
energética

Ruido

Numero de lados de vidrio

Temperatura ( +/-)

L 380 mm x P 633 mm x H
870 mm

Disponibilidad

Equipamiento de serie
L 305 mm x P 450 mm x H

655 mm
0,07 Kw Refrigeracion
37 Kg Desescarche

Monofésica - 230 V Tipo de puerta

110-240 V/ 50-60Hz - 0,45 A Puerta
+5°C/+22°C Tipo de armario
R600a Tipo de cierre de la puerta
1 Temperatura de las
vinotecas
100 L
Tipo de estante
G
Compresor
40 dB Motor
1 Normative
Positiva

L 380 x P 633 x H 870 mm

En Stock

7 estantes interiores;
cerradura con llave; luz LED
interior

Ventilada

Automatico

Puerta con vidrio

No reversible

Vinotecas

Puerta batiente

Simple

Estraibile e removibile

1 compresor presente

motor Unico

CE

Descripcién

Ristodom srl Carrer de Roger de Lluria, 130, 08006 Barcelona Tel. (+34) 937 37 55 WA: (+34) 638 51 68 00 Email: info@gastrodomus.es

93



ASTRODOMUS Ficha de producto Datos: 30/10/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Vinoteca 100 LT 7 estantes capacidad 31 botellas +5°C/+22°C

La vinoteca ofrece la posibilidad de personalizar la temperatura con el fin de crear un clima ideal para el envejecimiento del vino; el aislamiento
permite una humedad constante, que es esencial para el correcto envejecimiento del vino.

La vinoteca también ofrece un espacio sin vibraciones que permite que el vino envejezca correctamente, evitando las vibraciones de los
frigorificos normales que pueden alterar el sedimento natural del vino, interfiriendo en el proceso de envejecimiento natural.

La temperatura a la que se almacena el vino también es importante. Hay que tener cuidado de que la temperatura nunca descienda por debajo
de -4°C, ya que se corre el riesgo de congelacion, mientras que por encima de 30°C los compuestos volatiles del vino podrian hervir y el color

y la claridad del propio vino se verian afectados. En general, la temperatura ideal para conservar el vino oscila entre +10 °C y +15 °C.

El exterior de la bodega es negro con una puerta de doble cristal con 35 mm de espesor tratada para proteccién de los rayos UV, marco
de acero inox el interior también es de color oscuro.

El aparato tiene capacidad para aproximadamente 31 botellas de 750 ml (tamafio de la botella: 80 mm de diametro x H 300 mm) y dispone
de dos zonas refrigeradas con posibilidad de regular la temperatura de forma independiente, de +5°C/+12°C en el compartimento
izquierday +12°C/+22°C en el la parte derecha.

La vinoteca tiene 14+2 estantes en el interior donde se pueden almacenar las botellas y cuenta con una luz LED interior.

La pantalla es tactil, también hay una cerradura de seguridad con llave.

La refrigeracion es ventilada y gas R600a.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

-7 ESTANTES INTERIORES:

- CERRADURA CON LLAVE;

-LUZ LED INTERIOR;

- CONTROL POR PANTALLA TACTIL.

LA CAPACIDAD EN BOTELLAS ES RELATIVA A LA CARGA MAXIMA DE LA BODEGA, SE ENTIENDE CON TODOS LOS ESTANTES
LLENOS

EL NUMERO DE BOTELLAS ES INDICATIVO Y VARIA EN FUNCION DEL DIAMETRO Y DE LA ALTURA DE LAS BOTELLAS.

FOTO PURAMENTE INDICATIVA
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