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TASTE BY YOUR SIDE

Licuadora con estructura en ABS, 1
vaso de policarbonato de 2 L, 22.000
f rpm, 1,3 kW

MODELO: FW2

Dimensiones externas
L 220 x P 230 x H 440 mm

123,00 € + IVA

[ En stock ]

Dimensiones externas L 220 mm x P 230 mm x H Capacidad 2L
440 mm

Peso bruto 6,3 Kg
Potencia 1,3 KW

Cantidad de vasos 1
Peso neto 3,8 kg

Disponibilidad En Stock
Tension Monofésica - 230 V

Equipamiento de serie empujador; Cable + enchufe
Alimentacion eléctrica 220-240V/50Hz delm
Velocidad 22.000 rpm Material del vaso Policarbonato

Descripcién

Licuadora con estructura en ABS, 1 vaso de policarbonato de 2 L, 22.000 rpm, 1,3 kW.
Licuadora profesional de 2 litros con estructura en ABS de alta resistencia, la solucion ideal para bares, restaurantes, cocinas profesionales y
negocios de restauracion que requieren potencia, fiabilidad y versatilidad. Gracias al motor de 1,3 kW y a una velocidad de hasta 22.000 rpm,

garantiza mezclas rapidas, homogéneas y constantes, incluso con ingredientes duros o fibrosos.

El vaso transparente de policarbonato de 2 litros permite un control visual inmediato del proceso, mientras que las cuchillas de acero inoxidable
AISI 304 de 4 filos aseguran alto rendimiento y larga durabilidad.

Caracteristicas principales:
e Estructura: ABS resistente y facil de limpiar
* Vaso: 1 vaso de policarbonato transparente de 2 litros
* Potencia: 1,3 kW

e Velocidad: hasta 22.000 rpm
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e Regulacién: control de velocidad en 8 niveles
e Cuchillas: cuchilla de 4 filos en acero inoxidable AISI 304
e Seguridad: microinterruptor de seguridad en el vaso

e Funcionalidad extra: tapon en la tapa para afadir ingredientes durante el proceso

Dotacién de serie:
e Pison

e Cable con enchufe de 1 metro

Usos del licuadora profesional:
Esta licuadora esta disefiada para uso intensivo y se adapta a multiples preparaciones, tanto dulces como saladas. Ideal para:
e Smoothies y batidos de fruta fresca o congelada
e Zumos y bebidas vegetales
e Cremas, purésy sopas
¢ Salsas y aderezos (mayonesa, pesto, hummus, dressing)
¢ Preparaciones para cocteles y frozen drinks
¢ Mezclas liquidas para crépes, pancakes y waffles

e Trituracion de hielo e ingredientes duros

El pis6n incluido permite trabajar ingredientes densos o compactos sin interrumpir el ciclo, garantizando una mezcla uniforme.
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