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TASTE BY YOUR SIDE

Cocina a gas de sobremesa, 6 fuegos
con quemador piloto, 700 mm de
profundidad

MODELO: PO-T70/110

Dimensiones externas
L 1100 x P 700 x A 280 mm

1.615,00 € + IVA

[ Solicita plazos entrega ]

Dimensiones externas L 1100 mm x P 700 mm x A Estructura externa De acero ino x idable -
280 mm AISI304
Profundidad de la placa de 700 mm Potencia de los fogones 4 fuegos x 3,7 Kw + 2
coccién fuegos x 5,5 Kw
Cantidad de fogones NR 6 fogones Tipo de placa de cocci6n A gas
Potencia total del gas 25,8 KW Carroceria Acero ino x idable
Fuente de energia Gas Tipo de inyectores Inyectores para gas Metano

de fabrica ( Inyectores para
gas GLP sin montar
incluidos)

Descripcién

Cocina a gas de sobremesa con 6 fuegos con quemador piloto.

La cocina a gas de sobremesa es un elemento practico y funcional dada su facilidad de transporte, asi como la posibilidad de montaje sobre
una estructura de puente y de instalacion sobre un mueble abierto o con puertas.

Las cocinas de gas permiten infinitas combinaciones con rendimientos comparables a los de la gran hosteleria. Se adaptan a cualquier
necesidad y permiten una eficiencia y funcionalidad al mas alto nivel, adaptandose muy bien a las cocinas profesionales de restaurantes y
locales de comida rapida.

La serie 700 es sin6nimo de robustez, ergonomia, fiabilidad y versatilidad.

Los materiales de construccion son de alta calidad y esta caracteristica los hace duraderos en el tiempo.

La estructura externa de la placa de coccién de gas es de acero INOX-AISI304, con un grosor de 12/10 y con bandejas de acero

esmaltado que se pueden desmontar facilmente para su limpieza, y rejillas de hierro fundido esmaltado a prueba de &cidos con radios largos
para acomodar ollas y cacerolas de diferentes tamafios.
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TASTE BY YOUR SIDE

Los quemadores son rapidos con grifos de gas con valvula de seguridad con termopar y llama piloto. La placa de coccion de gas tiene
4 fuegos de 3.7 kW de potencia + 2 fuegos de 5.5 kW de potencia.

Para el correcto funcionamiento del aparato se recomienda la limpieza diaria, retirando y lavando las rejillas y cubetas con pafios himedos o
con agua y detergentes no abrasivos.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL

Ristodom srl Carrer de Roger de Lluria, 130, 08006 Barcelona Tel. (+34) 937 37 55 WA: (+34) 638 51 68 00 Email: info@gastrodomus.es
93


http://www.tcpdf.org

