
Ficha de producto Datos: 26/07/2026

  
 

Mesa Refrigerada para Pastelería 3
puertas 600 x 400 mm, con superficie
en inox, -2°C/+8°C, clase energética
C.
 

MODELO: G-PA3100TN-FC
 

Dimensiones externas
L 2020 x P 800 x H 850 mm
 

1.294,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensiones externas   L 2020 mm x P 800 mm x H

850 mm

  Dimensiones internas   L 1562 mm x P 630 mm x H
580 mm

  Profundidad de la mesa
refrigerada

  800 mm

  Peso neto   114 Kg

  Tensión   Monofásica - 230 V

  Alimentación eléctrica   220 -240 - 50 Hz

  Temperatura   -2°C/+8°C

  Gas refrigerante   R290

  Absorción   398 W

  Espesor del aislamiento   60 mm

  Número de puertas   3

  Capacidad del frigorífico   580 LT

  Máx.
temperatura/Humedad
ambiente

  +35°C / 50%HR

  Clase de eficiencia
energética

  C

  
  Equipamiento de serie   1 rejilla de 600 mm x 400

mm y 1 par de guías por
puerta en forma de L

  Estructura externa   De acero ino x idable

  Refrigeración   Ventilada

  Estructura interna   De acero ino x idable

  Desescarche   Automático

  Tipo de puerta   Puerta ciega

  Puerta   No reversible

  Cajonera   Sin cajonera

  Encimera de trabajo   De acero ino x idable

  Control de temperatura   Mediante termostato digital

  Unidad de refrigeración   No tropicalizada

  Peto trasero   Sin peto trasero

  Tipo de mesa refrigerada   Específico para rejillas de
600 x 400 mm

  Motor   incorporado

  Carrocería   Acero ino x idable
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  Cantidad de gas   120 gr

  Temperatura ( +/- )   Positiva

  Disponibilidad   En Stock

  Posición del motor   A la derecha

 

  Descripción
 

Mesa Refrigerada para Pastelería 3 puertas 600 x 400 mm, con superficie en inox, -2°C/+8°C, clase energética C.

La mesa refrigerada para pastelería tiene una estructura externa e interna completamente fabricada en acero INOX, incluyendo el panel

trasero. En su interior, la mesa presenta ángulos redondeados para facilitar las operaciones de limpieza, garantizando así higiene y practicidad.

La refrigeración es ventilada, con un grupo incorporado extraíble para un fácil mantenimiento. La mesa también cuenta con un sistema de 

recirculación de aire frío. El compartimento de producción de frío está situado a la derecha, y para distribuir el frío de manera uniforme a lo

largo de toda la mesa, se canaliza en un falso techo con ranuras especiales que permiten distribuir el aire refrigerado de manera equitativa en

toda la zona de almacenamiento.

La temperatura es positiva, con valores que oscilan entre -2°C y +8°C. La temperatura se puede ajustar y monitorear constantemente a

través de un termostato digital.

La resistencia eléctrica integrada en el marco de la puerta permite la eliminación de la condensación, y el proceso de evaporación del agua

de condensación y descongelación es automático.

Las puertas cuentan con sellos magnéticos y muelles de retorno. Los pies son ajustables.

DOTACIÓN DE SERIE

- 1 REJILLA 600 mm x 400 mm POR PUERTA;

- 1 PAR DE GUÍAS POR PUERTA (en forma de L).

FOTO PURAMENTE INDICATIVA

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

 

 

  Ristodom srl   Carrer de Roger de Lluria, 130, 08006 Barcelona   Tel. (+34) 937 37 55
93

  WA: (+34) 638 51 68 00   Email: info@gastrodomus.es

http://www.tcpdf.org

