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Tostadora de pan para hamburguesas L 395 mm x P 760 mm
x H 330 mm 2,4 KW

  Precio: 392,00 € + IVA 

  
  

Referencia: TPK1M

Categoría: Sandwicheras profesionales  
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Descripción

Tostadora de pan para hamburguesas – L 395 mm x P 760 mm x H 330 mm – 2,4 KW

La tostadora es un equipo muy versátil que permite optimizar y acelerar los tiempos de preparación de hamburguesas
en establecimientos de comida rápida, dinners estilo americano y restaurantes con un alto flujo diario de clientes.

El equipo está equipado con dos placas donde se puede insertar pan para hamburguesas (hasta un máximo de
6/12 piezas a la vez), para calentarlo o tostarlo.

Después de insertar el pan en los espacios correspondientes con las dos bandejas, basta con accionar la palanca
que activará el tiempo de cocción preestablecido. Cuando se cumple el tiempo ajustado, la palanca se levanta
manualmente y el pan está listo para ser utilizado.

La máquina tiene una tapa con dimensiones de 420 mm x 315 mm.

Las dos placas tienen dimensiones de 400 mm x 300 mm (con el mango, la longitud es de 550 mm).

La temperatura se puede regular de 50°C-300°C.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

Cable + enchufe

1 Tapa

2 Bandejas.

  

Características

Característica Valor
Dimensiones externas L 395 mm x P 760 mm x H 330 mm
Potencia 2,4 KW
Peso neto 21 kg
Tensión Monofásica - 230 V
Temperatura de funcionamiento 50°C/300°C
Equipamiento de serie 2 placas, 1 tapa, cable + enchufe
Alimentación eléctrica 220 -240 - 50 Hz
Capacidad 12 panes
Material de la estructura Acero
Cable Cable + enchufe
Requisitos para el cable de alimentación Cable monofásico 3 polos (1P+N+T)
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