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Cajonera de acero inoxidable con 2 cajones y un cajón
grande, L 400 x P 600 x H 850 mm

  Precio: 580,00 € + IVA 

  
  

Referencia: RICDC046

Categoría: Mesas murales con cajones  
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Descripción

Cajonera de acero inoxidable con 2 cajones y un cajón grande, L 400 x P 600 x H 850 mm.

La cajonera profesional de acero inoxidable con 2 cajones y 1 cajón grande está diseñada para garantizar orden,
funcionalidad e higiene en restaurantes, cocinas profesionales, comedores, hospitales, oratorios, laboratorios
alimentarios y estructuras colectivas donde la resistencia y la practicidad son fundamentales.

Fabricada en acero inoxidable de alta calidad con un espesor de 0,8 mm y acabado Scotch Brite, asegura una larga
durabilidad, resistencia a la corrosión y facilidad de limpieza. El acero utilizado está certificado MOCA, lo que hace
que la cajonera sea segura para el contacto directo con alimentos y cumpla con los estándares higiénico-sanitarios.

Estructura robusta y organización eficiente
La cajonera cuenta con 2 cajones y 1 cajón grande, ofreciendo soluciones prácticas para almacenar utensilios,
herramientas y materiales de trabajo de manera ordenada. La superficie de trabajo reforzada con panel en melamina
garantiza estabilidad y resistencia incluso con uso intensivo diario.

Gracias a sus dimensiones compactas (largo 400 mm, profundidad 600 mm, altura 850 mm), esta cajonera
profesional de acero inoxidable se integra fácilmente en cualquier espacio de trabajo, optimizando el área sin
sacrificar funcionalidad.

Características técnicas principales:

Dimensiones: 400 x 600 x 850 mm

Material: Acero inoxidable con acabado Scotch Brite

Espesor del acero: 0,8 mm

Configuración: 2 cajones + 1 cajón grande

Protector trasero: ausente

Superficie de trabajo: reforzada con panel en melamina

Certificación: MOCA para uso alimentario

Estado del artículo: suministrado ya montado

?? Nota importante: si se añaden ruedas, la altura total de la cajonera será de 860 mm.

Esta cajonera profesional de acero inoxidable representa una opción confiable y duradera para el mobiliario técnico
de cocinas profesionales y espacios colectivos, asegurando higiene, practicidad y cumplimiento de los estándares
requeridos en los sectores HO.RE.CA., sanitario y colectivo.

?? Para ofrecer siempre lo mejor, actualizamos continuamente nuestros productos: el aspecto podría diferir
ligeramente de las imágenes mostradas.
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Características

Característica Valor
Altura de las patas 144 - 234 mm
Peto trasero Sin peto trasero
Longitud de la cajonera 400 mm
Profundidad de la cajonera 600 mm
Altura de la cajonera 850 mm
Configuración de la cajonera 2 cajones estandard + 1 cajón grande
Espesor acero inox 0.8 mm
Se entrega Montado
Tipo de acero AISI 430
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