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Cajonera de acero inoxidable con 2
cajones, 1 cajón grande, peto trasero,
L 400 x P 700 x H 950 mm
 

MODELO: RICDC047A
 

648,00 € + IVA
 

 

    
  Altura de las patas   144 - 234 mm

  Longitud de la cajonera   400 mm

  Profundidad de la
cajonera

  700 mm

  Altura de la cajonera   850 mm + 100 mm peto

  Espesor acero inox   0.8 mm

  
  Peto trasero   Con peto trasero

  Configuración de la
cajonera

  2 cajones estandard + 1
cajón grande

  Se entrega   Montado

  Tipo de acero   AISI 430

 

  Descripción
 

Cajonera de acero inoxidable con 2 cajones + 1 cajón y peto trasero, longitud 400 mm x profundidad 700 mm x altura 950 mm.

La cajonera profesional de acero inoxidable con 2 cajones, 1 cajón y peto trasero está diseñada para ofrecer robustez, higiene y funcionalidad

en restaurantes, cocinas profesionales, comedores, hospitales, centros comunitarios, laboratorios alimentarios y espacios colectivos, donde la

organización y la seguridad alimentaria son fundamentales.

Fabricada en acero inoxidable de alta calidad con un espesor de 0,8 mm y acabado Scotch Brite, garantiza resistencia a la corrosión, facilidad

de limpieza y larga durabilidad. El acero utilizado está certificado MOCA, apto para el contacto directo con alimentos y conforme a los

estándares de higiene y seguridad profesional.

Estructura profesional y practicidad operativa

La cajonera cuenta con 2 cajones y 1 cajón grande, ideales para almacenar utensilios, herramientas y materiales de trabajo de manera

ordenada y siempre a mano. La alzada trasera de 100 mm protege las paredes de salpicaduras y residuos, garantizando una superficie de

trabajo más limpia e higiénica.

La superficie de trabajo reforzada con panel enchapado proporciona mayor estabilidad y resistencia incluso en entornos de alta intensidad

operativa. Sus dimensiones compactas (longitud 400 mm, profundidad 700 mm, altura total 950 mm) hacen que esta cajonera de acero
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inoxidable con alzada sea perfecta para optimizar el espacio en cocinas profesionales y entornos colectivos.

Características técnicas principales:

Dimensiones: 400 x 700 x 950 mm

Espesor del acero: 0,8 mm

Configuración: 2 cajones + 1 cajón grande

Peto trasero: trasera de 100 mm

Superficie de trabajo: reforzada con panel enchapado

Certificación: MOCA para uso alimentario

Estado del artículo: entregado ya montado

?? Nota importante: si se añaden ruedas, la altura total de la cajonera será de 860 mm + alzada.

Esta cajonera profesional de acero inoxidable con alzada representa una solución duradera, higiénica y práctica para el mobiliario técnico de

cocinas profesionales y espacios colectivos, garantizando calidad constructiva y cumplimiento de los estándares HO.RE.CA., sanitarios y

colectivos.

?? Para ofrecer siempre lo mejor, actualizamos constantemente nuestros productos: la apariencia podría diferir ligeramente de la mostrada en

la foto.
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