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TASTE BY YOUR SIDE

Rejilla de acero inoxidable GN 2/1 650
x 530 mm para hornos profesionales

Vista laterale

650

vista dall‘alto MODELO: GR21SS

@8 mm

[ 1 24mm

46,00 € + IVA

535

[ En stock ]
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Dimensiones rejilla frigo L 650 mm x P 530 mm Peso a soportar 47 kg
Dimensiones rejilla horno L 650 mm x P 530 mm Disponibilidad En Stock

Descripcion

Rejilla de acero inoxidable GN 2/1 650 x 530 mm.

Larejilla de acero inoxidable GN 2/1 650 x 530 mm estéa disefiada para un uso intensivo en hornos profesionales, hornos gastronémicos
y hornos combinados. Conforme con la norma Gastronorm GN 2/1, ofrece maxima compatibilidad con equipos de cocina profesional de

gran formato.

Fabricada en acero inoxidable resistente e higiénico, garantiza un alto rendimiento incluso a altas temperaturas, asegurando una coccién
uniforme de los alimentos. Es ideal para la preparacion de grandes cantidades de carne, pescado, verduras y productos de panaderia en
entornos profesionales como restaurantes, hoteles, comedores y catering.

La rejilla soporta temperaturas de hasta 300 °C, lo que la hace apta para ciclos de coccidn intensivos y continuos.
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