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  Pedido del cliente
    

Horno rápido combinado de convección y microondas, con
puerta abatible, pantalla táctil y alimentación monofásica

  Precio: 5.052,00 € + IVA 

  
  

Referencia: FASTX-SS

Fabricante: Gastrodomus
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Categoría: Hornos rapidos combinados  

  

Descripción

Horno eléctrico Speed Oven de convección combinado con microondas, puerta abatible, pantalla táctil,
monofásico

El horno eléctrico Speed Oven táctil, diseñado y fabricado para la restauración rápida, es ideal para gastronomías
profesionales y bares. Su sistema de cocción por convección combinado con microondas permite cocciones más
rápidas y uniformes, reduciendo los tiempos de cocción hasta en un 80 % en comparación con los hornos
convencionales. La cámara de cocción cuenta con circulación forzada de aire generada por 1 ventilador. La potencia
del microondas es de 1300 W regulables.

Mediante el panel de control con pantalla táctil, muy sencillo de utilizar, es posible configurar:

Temporizador (ajustable de 1 segundo a 20 minutos).

Velocidad del ventilador en 3 niveles.

Termostato de temperatura (de 50 °C a 280 °C).

Intensidad de las microondas.

El horno permite programar hasta 1024 programas de cocción, configurables individualmente, y hasta 15 fases de
cocción por cada programa.

La estructura está fabricada en acero inoxidable con acabado exterior lacado en negro. La cámara de cocción
interna es de acero inoxidable AISI 304, con bordes redondeados para facilitar la limpieza.

La puerta es de apertura abatible, con una manija resistente y ergonómica. El horno dispone de función Start/Stop,
que puede activarse manualmente o mediante la apertura y cierre de la puerta.

Además, incorpora una entrada USB para guardar e importar programas, incluidas imágenes.

Patas regulables en altura: de 98 a 125 mm.

Equipamiento de serie

Pala para hornear.

Cesta de malla recubierta de teflón.

Bandeja redonda para pizza.

Placa de teflón.

Bandeja rectangular.



 

   Llámenos para obtener más información.
  Tel. +34 93 73 75 593

WA: +34 638516800
www.gastrodomus.es

Datos: 17/06/2026

  Pedido del cliente
Deflector de aire.

Cable y enchufe.

?? Atención

La fotografía principal es meramente ilustrativa. Las imágenes posteriores muestran en detalle los defectos estéticos
y/o daños presentes en el producto.

Defectos observados

Producto usado.

Algunos daños estéticos.

A pesar de los defectos estéticos indicados, el producto ha sido completamente probado y revisado, resultando 
perfectamente funcional.

  

Características

Característica Valor
Dimensiones externas L 460 mm x P 680 mm x H 670/715 mm
Dimensiones internas L 303 mm x P 330 mm x H 180 mm
Potencia 3,2 KW
Peso neto 60 Kg
Tensión Monofásica - 230 V
Temperatura de funcionamiento 50° / 280°C
Equipamiento de serie Pala para hornear, cesta de malla de teflón, rejilla redonda de teflón,

bandeja para pizza, placa de teflón, deflector de aire, cable +
enchufe

Estructura externa De acero inoxidable
Estructura interna De acero inoxidable - AISI304
Puerta No reversible
Fuente de alimentación del horno Horno eléctrico
Característica de la puerta abatible
Tipo de horno Convezione - microonde
Tipo de horno Para pastelería/gastronomía
Panel de control del horno Touch
Grill No
Fases de cocción Hasta 15
Humidificador No
Lavado automático No
Carrocería Acero inoxidable
Temporizador da 1'' a 20'
Cable Cable + enchufe
Vapore diretto No
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Cantidad de Magnetrones Nr. 1 magnetron
Requisitos para el cable de alimentación Cable monofásico 3 polos (1P+N+T)
Disponibilidad En Stock
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