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Carro portabandejas armariado y calentado para 20
bandejas GN2/1

  Precio: 1.215,00 € + IVA 

  
  

Referencia: HE540

Fabricante: Gastrodomus

Categoría: Carros bandejeros  
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Descripción

Carro portabandejas armariado y calentado GN 2/1 en acero inoxidable AISI 304 – Capacidad 20 bandejas

El carro portabandejas armariado y calentado GN 2/1 es la solución ideal para el sector HORECA, diseñado para
garantizar la máxima eficiencia en el mantenimiento y transporte de alimentos calientes con total seguridad. Perfecto
para restaurantes, hoteles, catering y comedores profesionales, este carro combina robustez, practicidad y alto
rendimiento.

Fabricado íntegramente en acero inoxidable AISI 304, asegura resistencia a la corrosión, higiene y facilidad de
limpieza, cumpliendo con los más altos estándares profesionales. La estructura armariada con aislamiento de 60 mm
permite una excelente conservación del calor, mientras que el sistema de calentamiento ventilado regulable de 30°C
a 90°C garantiza una distribución uniforme de la temperatura.

Equipado con termostato mecánico externo, ubicado sobre la puerta para un control rápido e intuitivo, el carro
mantiene una temperatura de 70°C hasta una hora después de su apagado, optimizando el consumo energético y
preservando la calidad de los alimentos.

La capacidad interna de 540 litros permite alojar hasta 20 bandejas GN 2/1 (no incluidas), siendo ideal para
gestionar grandes volúmenes de servicio. Las puertas no reversibles y la manilla con cerradura garantizan seguridad
durante el uso y el transporte.

Para una manipulación sencilla, el carro está equipado con asas laterales ergonómicas y ruedas multidireccionales
Ø125 mm, de las cuales dos cuentan con freno, asegurando estabilidad y control incluso en entornos dinámicos.

Características principales:

Estructura e interior en acero inoxidable AISI 304
Capacidad: 540 litros – hasta 20 bandejas GN 2/1
Calentamiento ventilado regulable de 30°C a 90°C
Aislamiento térmico de alta eficiencia (60 mm)
Termostato mecánico externo
Mantenimiento de temperatura hasta 1 hora tras el apagado
Ruedas multidireccionales Ø125 mm (2 con freno)
Manilla con cerradura para mayor seguridad
Bandejas no incluidas, disponibles por separado como accesorios según el uso previsto

?? Para ofrecerte siempre lo mejor, actualizamos constantemente nuestros productos: el aspecto puede diferir
ligeramente de lo mostrado en las fotos.
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Características

Característica Valor
Potencia 1,5 KW
Tensión Monofásica - 230 V
Equipamiento de serie 4 ruote piroettanti da 125 mm 2 con freno, cavo con presa, paracolpi

in gomma.
Alimentación eléctrica 230 V/ 1 N/ 50 Hz
Temperatura de +30°C a +90°C
Capacidad de las bandejas 20 teglie GN 2/1 (650x530 mm)
Espesor del aislamiento 60 mm
Puerta No reversible
Tipo de controles Controles mecánicos
Medidas de las bandejas GN2/1-650mmx530mm
Tipo de carro Portateglie caldo
Material del carro estructura de acero inoxidable
Cable Cable + enchufe
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