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Cacerola profesional alta con tapa,
acero inox, Ø 240 mm × 140 mm,
capacidad 8,5 L
 

MODELO: P456024
 

73,00 € + IVA
 

 

    
  Diámetro de la olla   240 mm

  Altura de la olla   140 mm

  Capacidad de la olla   8,5 litri

  Inducción   Sì

  
  Disponibilidad   En Stock

  Material   Acero ino x idable

  Tipo de olla   Olla alta con 2 asas

 

  Descripción
 

Cacerola profesional alta con tapa en acero inoxidable, diámetro 240 mm × H 140 mm – 8,5 L.

La cacerola con tapa y dos asas está fabricada íntegramente en acero inoxidable de alta calidad, un material resistente a golpes, choques

térmicos y corrosión, conforme a las normas HACCP. La característica fundamental de este producto es la facilidad de limpieza y

mantenimiento.

La cacerola está equipada con fondo sándwich (acero inox magnético – aluminio – acero inox) compacto y apto para inducción. Producto

fabricado con tecnología all?over, sin cavidades vacías, lo que permite una mejor difusión del calor, mayor rapidez y uniformidad de

transmisión térmica, incluso en los bordes de la olla.

La olla es un utensilio muy versátil y resulta ideal para cocciones al baño maría, en salmuera y para marinados.

?? Para ofrecerte siempre lo mejor, actualizamos constantemente nuestros productos: el aspecto podría diferir ligeramente de lo mostrado en la

foto.
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