%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Ficha de producto

Datos: 15/11/2026

Mesa refrigerada sin top con 2
puertas, profundidad 800 mm,
temperatura 0°C/+10°C — Clase
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energética A

MODELO: TAV802SP

Dim. externas
L 1430 x P 800 x A 810 mm

1.920,00 € + IVA

[ Produccién 10/1

Dim. externas L 1430 mm x P 800 mm x A

810 mm
Profundidad de la mesa 800 mm
refrigerada
Peso neto 90 Kg

Tension Monofésica - 230 V

Alimentacion eléctrica 230 V/ 1 N/ 50 Hz

Temperatura 0°/10° C
Gas refrigerante R290
Absorcion 350 W
Espesor del aislamiento 60 mm
Numero de puertas 2
Capacidad del frigorifico 388 LT
Max. +40°C / 40% HR
temperatura/Humedad
ambiente
Clase de eficiencia A
energética
Temperatura (+/-) Positiva
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Estructura externa

Refrigeracion

Estructura interna

Desescarche

Tipo de puerta

Cajonera

Control de temperatura

Unidad de refrigeracion

Peto trasero

Clase climatica

Motor

Carroceria

Posicion del motor

Normative

Encimera de trabajo

Certificato CAM

De acero ino x idable

Ventilada

De acero ino x idable

Automatico

Puerta ciega

Sin cajonera

Con termostato digital

Tropicalizada

Sin peto trasero

incorporado

Acero ino x idable

A la derecha

CE

no

Disponibile
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TASTE BY YOUR SIDE

Equipamiento de serie 1 rejilla EN 600x400
plastificada y 1 pareja de
guias por puerta, cable con
enchufe

Cable Cable + enchufe

Descripcién

Mesa refrigerada sin top con 2 puertas, profundidad 800 mm, temperatura 0°C/+10°C — Clase energética A.
La mesa refrigerada sin encimera, con profundidad de 800 mm, es la solucién ideal para cocinas profesionales, restaurantes, hoteles y
obradores que requieren altas prestaciones, fiabilidad y méaxima higiene. Disefiada para garantizar una conservacion éptima incluso en
condiciones ambientales exigentes, combina robustez estructural y tecnologia avanzada.
Equipada con grupo monobloque tropicalizado (clase climética 5), asegura un funcionamiento estable incluso a temperaturas ambientales
elevadas. El sistema de refrigeracion ventilada con doble ventilador axial garantiza una distribucion uniforme del frio, ideal para mantener la
calidad de los alimentos.
El mantenimiento es sencillo gracias a:

e Grupo refrigerante facilmente extraible para intervenciones rapidas

* Desescarche automatico gestionado por controlador digital

e Evaporador tratado con cataforesis anticorrosion

e Sistema de evaporacion de condensados con serpentin en AlSI 316 low carbon
El aislamiento en poliuretano HFO de 60 mm (sin CFC ni HCFC) asegura una excelente eficiencia energética y mantiene estable la
temperatura interna.
Fabricada integramente en acero inoxidable AISI 304, garantiza maxima resistencia a la corrosion y larga durabilidad:

e Esquinas internas redondeadas para una limpieza rapida

e Puertas con cierre automatico y bloqueo a 100°

e Juntas magnéticas de 7 camaras, extraibles

e Patas regulables en acero inoxidable

e Capacidad maxima de configuracion: 9 niveles (paso 55 mm) por puerta

Caracteristicas técnicas:
 Display tactil capacitivo para un control intuitivo
¢ 1 rejilla plastificada EN 600x400 por puerta

e 1 pareja de guias por puerta
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e Guias y cremalleras inox regulables y extraibles

?7? Para ofrecerte siempre lo mejor, actualizamos constantemente nuestros productos: el aspecto podria diferir ligeramente de lo
mostrado en la foto.
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