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TASTE BY YOUR SIDE

Armario refrigerado ventilado con 2
puertas y 4 cajones, -2 °C/+8 °C -
1333 L - clase energética E
H

} MODELO: GA1410TN-4D
|

! Dimensiones externas
L 1480 x P 830 x H 2015 mm

P 2.015,00 € + IVA

[ En stock ]

Dimensiones externas L 1480 mm x P 830 mm x H Disponibilidad En Stock
2015 mm
Equipamiento de serie Luz interna, 4 rejillas GN
Dimensiones internas L 1360 mm x P 700 mm x H 2/1, 4 parejas de guias,
640mm resistencia en el marco de la

puerta, cierre con llave

Peso neto 198 Kg

Cable Cable + enchufe
Tensién Monofésica - 230 V

Refrigeracion Ventilada
Alimentacion eléctrica 230 V-1 P-50 Hz

Estructura interna De acero ino x idable
Temperatura -2 °C/+8°C

Desescarche mediante termostato digital
Gas refrigerante R290

Tipo de puerta Puerta ciega
Absorcion 720 W

Puerta No reversible
Espesor del aislamiento 60 mm

Cerradura de la puerta Cerradura con llave
Numero de puertas 2

Control de temperatura mediante termostato digital
Capacidad del frigorifico 1333 LT

Unidad de refrigeracion Tropicalizada
Categoria de litros 1400 LT

Estructura del frigorifico De acero ino x idable
Clase de eficiencia E

energética Tipo de armario Estandar
refrigerado

Cantidad de gas 135 ¢gr

Motor incorporado
Temperatura ( +/-) Positiva
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TASTE BY YOUR SIDE

Descripcion

Armario refrigerado ventilado con 2 puertas y 4 cajones, -2 °C/+8 °C — 1333 L — clase energética E.

El armario refrigerado ventilado profesional es la solucién ideal para restaurantes, gastronomias, pastelerias, comedores, hoteles y
laboratorios alimentarios que necesitan altas prestaciones, maxima fiabilidad y una conservacién 6ptima de los alimentos. Fabricado
integramente en acero inoxidable AISI 304, garantiza resistencia, higiene y durabilidad incluso en entornos de trabajo intensivos.

El sistema de refrigeracién ventilada con evaporador externo y aletas tratadas anticorrosion asegura una distribucion uniforme del frio,
manteniendo una temperatura interna constante entre —2 °C y +8 °C. El control de la temperatura se realiza mediante un termostato digital
frontal, que gestiona también el ciclo de desescarche automatico.

El armario incluye de serie 4 rejillas GN 2/1 con sus 4 parejas de guias, ademas de 4 cajones internos (L500 x P650 x H160 mm, altura util
230 mm), ideales para organizar ingredientes y preparaciones. El interior con angulos redondeados facilita la limpieza diaria y garantiza altos

estandares higiénicos.

Las dos puertas ergondmicas estan equipadas con junta magnética extraible, cerradura con llave y resistencia anticondensacion
integrada en el marco. La evaporacion del agua de condensacion es automatica, lo que asegura un uso préactico y eficiente.

Los patas regulables en acero inoxidable AlISI 304 permiten adaptar el armario a cualquier entorno profesional. La luz interior mejora la
visibilidad del compartimento, facilitando el uso incluso en zonas poco iluminadas.

Caracteristicas técnicas

Refrigeracion ventilada

Temperatura -2 °C/+8 °C

Termostato digital

4 rejillas GN 2/1

4 parejas de guias
* 4 cajones internos
* Angulos internos redondeados

* Puertas con cerradura

Evaporacién automética

e Luzinterior

Patas regulables
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