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Datos: 01/05/2026

  Pedido del cliente
    

Máquina de pasta fresca capacidad de 4 kg producción
horaria 13 kg trifásica - con cuchillo cortapastas incluido

  Precio: 2.338,00 € + IVA 

  
  

Referencia: MPF/4N

Fabricante: Gastrodomus
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Datos: 01/05/2026

  Pedido del cliente
Categoría: Máquinas de pasta eléctricas  

  

Descripción

Máquina de pasta fresca con una capacidad de 4 kg y una producción horaria de 13 kg y voltaje trifásico.

La máquina es ideal para amasar y extrudir pasta al huevo de diferentes formas.

Tiene una estructura recubierta de pintura anti rayaduras, mientras que la cubeta y el gancho de amasado son
de acero inoxidable.

Está equipada con una hélice de aleación de latón/bronce, microinterruptor en la tapa de la cubeta, sistema de
refrigeración y cortapastas electrónico.

La máquina de pasta fresca tiene tensión trifásica con neutro (5 polos) y enchufe industrial rojo.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

- CORTADOR DE PASTA ELECTRÓNICO.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL

  

Características

Característica Valor
Dimensiones externas L 350 mm x P 760 mm x A 450÷640 mm
Potencia 0,75 Kw
Peso neto 42 kg
Tensión Trifásica - 400 V
Producción horaria 13 kg
Capacidad de la cuba 4 kg
Diámetro del trefilado 57 mm
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