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TASTE BY YOUR SIDE

Mesa Refrigerada para gastronomia
con peto 2 Puertas 700 mm de
profundidad -18°C/-22°C

MODELO: RE2200BT

Dimensiones externas
L 1360 x P 700 x A 860/960 mm

1.331,00 € + IVA

[ En stock J

Dimensiones externas L 1360 mm x P 700 mm x A Disponibilidad En Stock
860/960 mm
Equipamiento de serie 2 rejillas GN1/1, 4 guias
Dimensiones internas L 902 mm x P 530 mm x A
589 mm Estructura externa De acero ino x idable -
AlSI304
Profundidad de la mesa 700 mm
refrigerada Refrigeracion Ventilada
Peso neto 111 Kg Estructura interna De acero ino x idable -
AISI304
Tensién Monofésica - 230 V
Desescarche eléctrico
Alimentacion eléctrica 230 V-1 P-50 Hz
Junta de estanquiedad e x traible
Temperatura - 18°/-22°C
Tipo de puerta Puerta ciega
Gas refrigerante R290
Puerta No reversible
Absorcion 470 W
Control de temperatura Electrénico
Espesor del aislamiento 60 mm
Unidad de refrigeracion No tropicalizada
Numero de puertas 2
Peto trasero Con peto trasero
Capacidad del frigorifico 282 LT
Tipo de mesa refrigerada Especifico para rejillas
Max. +32°C / 55% HR GN1/1
temperatura/Humedad
ambiente Motor incorporado
Clase de eficiencia D Carroceria Acero ino x idable
energética
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Peso bruto 149 Kg Posicién del motor A la derecha

Temperatura ( +/-) Negativa

Descripcién

Mesa refrigerada de gastronomia con peto, profundidad 700 mm, capacidad 282 litros.
La mesa refrigerada para la gastronomia tiene una estructura externa e interna hecha completamente de acero inoxidable AISI304. En el
interior, la mesa tiene las esquinas redondeadas para facilitar la limpieza. La mesa de trabajo esta equipada con un comodo y practico peto

trasero.

La mesa también puede colocarse contra la pared, ya que cuenta con un respaldo de acero, y también puede ajustarse en altura de 115 mm a
117 mm mediante los pies de nivelacion de acero inoxidable AISI304.

La refrigeracién es ventilada y el frio es producido por un evaporador con tratamiento anticorrosivo situado en el exterior de la camara. El
aire circula por el interior de la mesa para no tocar el producto directamente.

La unidad esta incorporada y es desmontable para facilitar las operaciones de mantenimiento.

La temperatura es negativa y oscila entre -18°C y -22°C. Ademas, la temperatura puede ajustarse y controlarse constantemente gracias a
un termostato digital situado encima del compartimento técnico.

La resistencia eléctrica situada alrededor del marco de la puerta permite eliminar la condensacién, mientras que la descongelacién es
automatica y se realiza mediante una resistencia eléctrica.

La mesa tiene 2 puertas y 1 cajon neutro situado encima del compartimento técnico.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

-2 REJILLAS GN1/1;

- 4 GUIAS.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL

Ristodom srl Carrer de Roger de Lluria, 130, 08006 Barcelona Tel. (+34) 937 3755 WA: (+34) 638 51 68 00 Email: info@gastrodomus.es
93


http://www.tcpdf.org

