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Mesa Refrigerada 4 Puertas con Peto
700 mm de profundidad -2°C/+8°C
Clase de eficiencia energética C
 

MODELO: M-GN4200TN-FC
 

Dim. externas
L 2230 x P 700 x A 950 mm
 

1.431,00 € + IVA
 

 

    
  Dim. externas   L 2230 mm x P 700 mm x A

950 mm

  Dim. internas   L 1772 mm x P 630 mm x A
560 mm

  Profundidad de la mesa
refrigerada

  700 mm

  Potencia   398 W

  Peso neto   132 Kg

  Alimentación eléctrica   230 V/ 50 Hz

  Temperatura   -2°C/+8°C

  Capacidad   553 LT

  Gas refrigerante   R290

  Espesor del aislamiento   60 mm

  Número de puertas   4

  Máx.
temperatura/Humedad
ambiente

  +35°C/50% HR

  
  Clase de eficiencia
energética

  C

  Peso bruto   153 Kg

  Cantidad de gas   120 gr

  Disponibilidad   En Stock

  Equipamiento de serie   4 rejillas GN1/1 + 4 pares de
guías

  Refrigeración   Ventilada

  Control de temperatura   Electrónico

  Unidad de refrigeración   No tropicalizada

  Peto trasero   Con peto trasero

  Tipo de mesa refrigerada   Específico para rejillas
GN1/1

  Tipo de desescarche   eléctrico

  Normative   CE

 

  Descripción
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Mesa refrigerada con 4 puertas, peto y 700 mm de profundidad -2°C/+8°C .

La mesa refrigerada ventilada para gastronomía es ideal como mesa de trabajo y para almacenar alimentos frescos en su interior, a una 

temperatura entre -2°C y +8°C con refrigeración ventilada.

La unidad incorporada es desmontable para facilitar el mantenimiento, la puerta está equipada con un resorte de retorno con junta que se

puede quitar fácilmente sin herramientas.

Hay un calentador eléctrico alrededor del marco de la puerta para eliminar la condensación.

El evaporador está tratado contra la corrosión, el fondo tiene aristas redondeadas para facilitar la limpieza.

La mesa es de acero inoxidable, tiene respaldo y pies de nivelación regulables en altura de acero inoxidable.

La temperatura se controla electrónicamente con un termostato digital.

El panel frontal se puede abrir con una llave.

La descongelación es eléctrica y el control de la temperatura es electrónico. La evaporación del agua de condensación es automática.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

- 4 REJILLAS GN1/1;

- 4 PARES DE GUÍAS.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL

SI COMPRA LOS CAJONES COMO RELACIONADOS, ES NECESARIO ESPECIFICAR LA POSICIÓN EN LA QUE INSERTAR LOS

CAJONES SIGUIENDO EL ESQUEMA DE LA GALERÍA DE FOTOS.

SI NO SE ESPECIFICA LA POSICIÓN DE LOS CAJONES, ÉSTOS SE COLOCARÁN AUTOMÁTICAMENTE EN EL COMPARTIMENTO O

COMPARTIMENTOS MÁS ALEJADOS DEL MOTOR.
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