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TASTE BY YOUR SIDE

Cortador de mozzarella profesional
para deshilachar 0,35 KW

MODELO: TAS

Dimensiones externas
L 330 x P 380 x A 690 mm

1.348,00 € + IVA

[ Solicita plazos entrega ]

Dimensiones externas L 330 mm x P 380 mm x A Produccién horaria 250-300 kg
690 mm
Velocidad 300 rpm
Potencia 0,35 kW
Estructura externa De acero ino x idable
Peso neto 15 Kg
Carroceria Acero ino x idable
Tensién Trifasico-400 V (a pedido

Monofasico-230 V)

Descripcion

Cortador de mozzarella profesional trifasico para deshilachar 0,35 KW.

La maquina ha sido construida especialmente para deshilachar mozzarella de diferentes tamafios. De hecho, segun el disco utilizado, es
posible obtener tanto productos de deshilachado mixto como de corte de espagueti.

El cortador de mozzarella tiene una estructura externa de acero inoxidable y el cuerpo y la tapa de aluminio.

La maquina esta equipada con un micro interruptor de seguridad en la tapay el asay con sencillos controles de encendido y apagado
en el lateral.

El tamafio de la boca es de 80 mm x 65 mm.
La produccién por hora es de aproximadamente 250/300 kg.

El cortador tiene una tension trifsica de 400 V. A peticién, monofasico-230 V sin variacién de precios.

Los discos no estan incluidos.
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