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Datos: 17/04/2026

  Pedido del cliente
    

Placa caliente de acero inoxidable con tapa de plexiglás L
1000 mm x P 500 mm x A 300 mm

  Precio: 347,00 € + IVA 

  
  

Referencia: PIAC4730

Fabricante: Gastrodomus
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Datos: 17/04/2026

  Pedido del cliente
Categoría: Placas calientes y calentadores de pizza  

  

Descripción

Placa caliente de acero inoxidable con tapa de plexiglás L 1000 mm x P 500 mm x A 300 mm.

Las placas calientes son la mejor respuesta para mantener los alimentos a la temperatura adecuada y, por tanto, son
imprescindibles en restaurantes, bares, hoteles, pizzerías y servicios de catering.

La placa de cocción tiene una robusta estructura de acero inoxidable, una cúpula semicilíndrica de plexiglás
con dos aberturas y un termostato para ajustar la temperatura de +30°C a +90°C.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL

  

Características

Característica Valor
Dimensiones externas L 1000 mm x P 500 mm x A 300 mm
Potencia 600 W
Tensión Monofásica - 230 V
Temperatura de funcionamiento + 30° C/ + 90° C
Estructura externa De acero inoxidable
Carrocería Acero inoxidable
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