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%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Mesa Refrigerada de pasteleria 2
Puertas 600 X 400 mm, peto trasero,
-2°C/+8°C Clase de eficiencia
energética C

MODELO: GA2200P

Dimensiones externas

L 1510 x P 800 x A 960 (860 + 100 peto
trasero) mm

1.010,00 € + IVA

[ En stock J

Dimensiones externas

Dimensiones internas

Profundidad de la mesa
refrigerada

Peso neto

Tension

Alimentacion eléctrica
Temperatura

Gas refrigerante
Absorcion

Espesor del aislamiento
Numero de puertas
Capacidad del frigorifico
Max.

temperatura/Humedad
ambiente

Ristodom srl

L 1510 mm x P 800 mm x A
960 mm (860 + 100 mm peto
trasero)

L 1052 mm x P 630 mm x A
589 mm

800 mm

118 Kg

Monofésica - 230 V

230 V-1 P-50 Hz

-2°C/+8°C

R290

290 W

60 mm

390 L

+43°C / 60% HR

Carrer de Roger de Lluria, 130, 08006 Barcelona

Equipamiento de serie

Estructura externa

Refrigeracion

Estructura interna

Desescarche

Tipo de puerta

Puerta

Cajonera

Encimera de trabajo

Control de temperatura

Unidad de refrigeracion

Peto trasero

Tipo de mesa refrigerada

Motor

Carroceria

1 rejillay 1 par de guias por
puerta

De acero ino x idable

Ventilada

De acero ino x idable

Mediante termostato digital

Puerta ciega

No reversible

Sin cajonera

De acero ino x idable

Mediante termostato digital

Tropicalizada

Con peto trasero

Especifico para rejillas de
600 x 400 mm

incorporado

Acero ino x idable
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TASTE BY YOUR SIDE

Clase de eficiencia B Posicién del motor A la derecha
energética

Cantidad de gas 85 gr

Temperatura ( +/-) Positiva

Disponibilidad En Stock

Descripcion

Mesa refrigerada para pasteleria, con 2 puertas preparadas para rejillas de 60 x 40 mm, equipada con una mesa de trabajo de acero
inoxidable y peto trasero.

La mesa de pasteleria refrigerada tiene una estructura externa e interna totalmente de acero inoxidable, incluido el panel trasero. En el
interior, la mesa tiene las aristas redondeadas para facilitar las operaciones de limpieza y garantizar asi la higiene y la practicidad. La encimera
es de acero inoxidable y tiene un comodo y practico peto trasero.

La refrigeracion es ventilada con un evaporador de aletas con tratamiento anticorrosivo externo y un ventilador para uniformar la temperatura
dentro de la propia mesa. La mesa también cuenta con recirculacion de aire frio. De hecho, el compartimento de produccion de frio esta
situado a la derechay, por lo tanto, para distribuir el frio de manera uniforme en toda la anchura de la mesa, es necesario canalizarlo en un
falso techo que dispone de rendijas especiales para distribuir el aire refrigerado de manera uniforme en toda la zona de almacenamiento.

La temperatura es positiva y oscila entre -2°C y +8°C. La temperatura puede ajustarse y controlarse constantemente mediante un
termostato digital, que también controla la descongelacion.

La resistencia eléctrica insertada en el marco de la puerta permite eliminar la condensacion y la evaporacion del agua de condensacion es
automatica.

EQUIPAMIENTO DE SERIE:

-1 REJILLA POR PUERTA;

- 1 PAR DE GUIAS POR PUERTA.

EJEMPLO DE PRODUCTO FINAL
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