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TASTE BY YOUR SIDE

Cortador de mozzarella profesional
monofasico para tiras en Juliana 0,21
KW

MODELO: K1TM

Dimensiones externas
L 370 x P 230 x A 590 mm

1.047,00 € + IVA

{ En stock ]

Dimensiones externas L 370 mm x P 230 mm x A Disponibilidad En Stock
590 mm
Estructura externa De acero ino x idable y

Potencia 0,21 KW aluminio anodizado
Peso neto 14 Kg Transmisién Por correa plana
Tensién Monofésica - 230 V Proteccién en ABS con micro

magnético
Velocidad 400 rpm

Descripcion

Cortador de mozzarella profesional monoféasico para tiras en Juliana 0,21 KW.

El cortador de mozzarella profesional es una maquina robusta y compacta de gran rendimiento y potencia, construida en acero inoxidable
y aluminio anodizado.

Dispone de una campana porta discos de aluminio lustrado que puede desmontarse facilmente y por completo para facilitar las operaciones de
limpieza.

Las cuchillas y los discos son de acero para cuchilleria y aluminio y son intercambiables para obtener diferentes cortes de mozzarella.
La maquina también cuenta con interruptores electrénicos sencillos e intuitivos para accionar las cuchillas.

No se suministra ningn disco.
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